
La carte
Entrées

Salade italienne (salade, aubergines, tomates, mozzarella, 
jambon de pays et basilic) 12,00 €

Assiette de la mer (huîtres, bulots, crevettes, saumon fumé) 17,00 €
Carpaccio de Saint-Jacques sur son lit de fond d’artichaut 13,00 €
Salade du Sud Ouest 
(salade, gésiers, lardons, magret séché et foie gras) 17,00 €

Foie gras mi-cuit, chutney de pêches et toasts 18,00 €

Plats
Hamburger au saumon (saumon, légumes grillée, sauce yaourt 
et aneth) 16,00 €

Linguines aux seiches et crevettes en persillade 18,00 €
Lotte sauce romesco (jus de crustacés, vin blanc de Gaillac, ail, 
oignon et persil) 23,00 €

Filet de pigeon et foie gras poêlé, jus au thym 24,00 €
Entrecôte de bœuf (300 gr) sauce roquefort ou poivre 25,00 €
Poitrine de porc sauce barbecue 18,00 €
Hamburger basque (steak, Etorki, poivrons, tomates confites, 
poitrine grillée, sauce Etorki) 16,00 €

Desserts
Tiramisu mojito (menthe, citron vert, rhum) 9,00 €
Le fondant au chocolat et sa glace à la vanille 9,00 €
L’exotique et sa boule de glace au citron
(sablé, mousse citron, cœur dattes-orange-fleur d’oranger) 10,00 €

Farandole de desserts (baba au rhum, crème brûlée vanille, 
tarte citron meringuée, moelleux chocolat, tiramisu mojito) 15,00 €

Profiteroles de macarons 9,00 €
Glaces et sorbets artisanaux

vanille, café, chocolat, pistache, rhum raisins, 
citron vert, fraise, framboise, mangue, violette

Coupe 2 boules 5,00 €
Coupe 3 boules 7,00 €

Prix nets, boissons non comprises, service compris
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