La carte

Entrées
Salade Caesar (salade, poulet, crolitons, Parmesan,
tomates, sauce Caesar)

Gnocechis aux chataignes et velouté potimarvron/orties,
noisettes, champignons sautés, parmesan

Carpaccio de crevettes, huile de noisettes, kumquat, gelée
citron/gingembre

Assiette d’hultres (6 fines de claire n°2) et crevettes
Entrée du moment

Plats

Hamburger (steak, galette de pommes de terre, salade,
coppa, raclette, oignons)

Escalope de veau fagon raclette, potimarvon roti et son jus

Coquilles (3) de Saint-Jacques comme une choucroute et
beurre de blanc

Entrecote de boeuf (300 gr) sauce roquefort ou poivre
Risotto aux crevettes
Poke bowl au poulet

Ris de veau sautés au thym et romarin

Suggestion du chef

Desserts
Tiramisu

Fondant au chocolat
Délice d’automne
Barre moelleuse

Profiteroles de mwacarons

Café gourmand (creme brillée a lorange, gateau 3
chocolats, macaron pomme rotie fleur de sel)

Glaces et sorbets : vanille, café, chocolat, Coupe 2 boules
pistache, rhum raisins, citron vert, fraise,
framboise, mangue, violette Coupe 3 boules

Prix nets, boissons non comprises, service compris
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