Les tapas a partager ... ou pas !

Planche 1 : Camembert roti a la creme de truffe

Planche 2 : Acras de wmorue sauce tartare (env 150 g)

Planche 3 : Crevettes sauce aioli ( env 150 g)

Planche 4 : Coquille (1) de Saint-Jacques comme une choucroute

Planche s : Nuggets de poulet (env 150 g)

Planche & : Jambon de pays (env 100 g), saucisson, saucisse de
coche, Comté

Planche 7 : Gnocchis aux chataignes et velouté
potimarron/orties, noisettes, champignons sautés, parmesan

Frites maison au couteau

Aubergines a ['italienne (aubergines, tomates, basilic, Parmesan)
Salade verte

Risotto au parmesan

Pluma de porc sauce thym-romarin

Crevettes sautées, aillées et persillées (env 200 g)

Escalope de veau fagon raclette

Moules au curry

Ris de veau sautés au thym et romarin (env 200 g)

Assortiment de fromages de Xavier (pour 1 personne)

Pour le sucré (desserts ou glaces) voir la carte !

Prix nets, boissons non comprises, service compris
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