La carte

Entrées

Salade campagnarde (salade, foie gras, gésiers,
magret de canard, fritons de canard)

Salade Caesar (salade, poulet, ceuf, copeaux de
parmesan, tomates, croiitons)

Salade de chevre chaud, chiffonnade de jambon,
noix, tomates, miel

Avocat sauce cocktail et ccuf mimosa

Tartine de guacamole et graviax de saumon
Foie gras chutney d’oignons rouges et fraises

Asperges vertes, saumon graviax et ail des ours

Plats

Burger Fil des Saisons (steak haché, salade, fourme
d’Ambert, sauce miel moutarde)

Magret entier sauce roquefort ou poivre
Filet de bar, jus d’'asperges et ail des ours
Filet de boeuf (170 g) sauce roquefort ou poivre

Pavé de saumon sur son coulis de petits pois

Pavé de waigre, radis glacés sauce vierge (huile
d'olives, échalote, carottes, courgettes)

Tagliata de boeuf

Faux filet sauce au roquefort ou poivie

Prix nets, boissons non comprises, service compris
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Desserts

Brioche perdue, compote fraises-rhubarbe

Gateau 3 chocolats

Tiramisu

Palette gourmande (creme briilée, gateau 3
chocolats, mini paviova, dessert du moment)

Fondant au chocolat

Pavlova passion-mangue-ananas

Nougat glacé et coulis de framboises
Fraisier

Coupe 2
Glaces et sorbets : vanille, café, chocolat, boules
pistache, rhum raisins, citron vert,
framboise Coupe 3
boules

Prix nets, boissons non comprises, service compris
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